Mod. RA_PA_01
RICHIESTA DI ADESIONE-RICONFERMA-
BIOAGRICERT RINUNCIA PRODUTTORI AGRICOLI Campagna
D.O.P. CANINO
REDAZIONE RAQ VERIFICA RAQ Rev. 00 28-05-2018

La Sottoscritta azienda chiede

O LA PRIMA ADESIONE AL SISTEMA DI CONTROLLO
O LA RICONFERMA AL SISTEMA DI CONTROLLO
O LA RINUNCIA AL SISTEMA DI CONTROLLO

U Azienda individuale [ Societa I Cooperativa
Partita IVA C.F.
Cognome Nome o ragione sociale Ubicazione via n° civico
Comune Responsabile gestione oliveto
TEL. FAX e-mail
Frantoio c/o il quale verranno molite le olive:

PROCEDURA DI ADESIONE-RICONFERMA-RINUNCIA

Per la prima adesione al sistema di controllo 'operatore:

- Deve accertarsi che tutti gli appezzamenti siano ubicati nella zona di produzione prevista dal disciplinare, aver
completato se previsto dalla legge I'iscrizione al SIAN e costituito il fascicolo aziendale;

- Deve inviare la richiesta di adesione, (entro e non oltre il 30-06) fatta salva la possibilita di accettare domande oltre
detto termine a fronte di tempistiche idonee per la verifica di conformita dell'olivicoltore, ma comunque non oltre il 30
settembre, barrando la voce prima adesione al sistema di controllo, allegando copia del versamento (secondo le quote
sotto riportate).

Per la riconferma al sistema di controllo I'operatore:

- Deve accertarsi che i nuovi appezzamenti notificati siano ubicati nella zona di produzione prevista dal disciplinare, aver
mantenuto l'iscrizione al SIAN se previsto dalla legge e aggiornato il fascicolo aziendale;

- Deve inviare la richiesta di adesione, (entro e non oltre il 30-06), barrando la voce riconferma al sistema di controllo,
allegando copia del versamento (secondo le quote sotto riportate). In_assenza di_comunicazione di richiesta di
adesione, entro il 30-06 di ogni anno, la riconferma nel sistema dei controlli si intende tacitamente rinnovata.

Rinuncia al sistema di controllo:

Gli operatori che intendono rinunciare devono comunicare entro 15 gg dalla decisione, e comunque entro e non oltre il 30
giugno di ogni anno, la cessazione dellattivita mediante I'invio della richiesta di adesione-riconferma-rinuncia (mod.
RA_PA_01) barrando la voce rinuncia, pena il pagamento della quota annuale di mantenimento.

QUOTA FISSA INIZIALE QUOTA VARIABILE INIZIALE
€50 € 4/Ha
QUOTA FISSA ANNUALE DI MANTENIMENTO QUOTA VARIABILE DI MANTENIMENTO
€30 € 2/Ha

LE TARIFFE SI INTENDONO IVA ESCLUSA

Il mancato assolvimento degli obblighi pecuniari genera una richiesta di pagamento da parte di Bioagricert. La richiesta
consiste nell'invio dell’'estratto conto e di una lettera in cui viene indicato il corrispettivo da pagare e le modalita di
pagamento. Qualora I'operatore non si attiene a quanto prescritto, Bioagricert comunica I'inadempienza al MIPAAF.

Per accettazione I'Azienda

Data Firma (eventuale timbro)

Con la sottoscrizione della presente richiesta I'operatore dichiara di conoscere e accettare, per le parti di propria competenza, il

piano dei controlli e il disciplinare di produzione consultabili sul sito www.bioagricert.org

Bioagricert s.r.l. Via Dei Macabraccia, 8/3 4-5— 40033 Casalecchio di Reno (Bologna) Italy
@ 051-562158 - Fax 051-564294
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BIOAGRICERT SCHEDA TRASFERIMENTO OLIVE
D.O.P. CANINO Mod. TRA_OL_03
REDAZIONE RS VERIFICA RAQ Rev. 00 28-05-2018
CAMPAGNA OLEARIA: - N. PROGRESSIVO SCHEDA :

DATI IDENTIFICATIVI DELL’AZIENDA AGRICOLA

COGNOME/RAGIONE SOCIALE

CobD. OPERATORE CODICE FISCALE

Frantoio di destinazione

A CURA DELL’AZIENDA AGRICOLA

Superficie Ha Comune Varieta disciplinata Kg | Altre varieta kg | O Oliveti promiscui (PR) Data raccolta
(€] (2 (3) 4) O Oliveti specializzati (SP)

TOTALE CONFERIMENTI

*VERIFICA CONFERIMENTI IN BASE ALLE SUPERFICIE

OLIVETATA O NON CONFORME O CONFORME

* La produzione massima di olive/Ha non pud superare i kg 9.000 negli oliveti specializzati. Gli Ha notificati a DOP sono verificabili dalla scheda
superfici olivetate.

Il Responsabile del frantoio Il Responsabile della fornitura
firma firma,

N.B.: La presente scheda redatta in tutte le sue parti in duplice copia deve accompagnare il prodotto durante i trasferimenti ed essere
consegnato all'azienda di destinazione al momento del conferimento. Il modulo deve essere compilato dall’azienda agricola (FORNITORE) per
i punti 1, 2, 3, 4. L'olio DOP Canino" deve essere ottenuto dalla Cv. Caninese e cloni derivati, Leccino, Pendolino, Maurino e Frantoio presenti
da sole o congiuntamente negli oliveti fino al 100%. Possono, altresi concorrere altre varieta presenti negli oliveti in misura non superiori al 5%.
la presente scheda deve essere conservata sia dall’azienda agricola sia da chi riceve il prodotto.
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RICHIESTA DI ADESIONE - Mod. RA_TR_06
BIOAGRICERT RINUNCIA TRASFORMAZIONE c A .
DOP CANINO ampagna Agraria
REDAZIONE RS VERIFICA RAQ Rev. 00 28-05-2018

La Sottoscritta azienda chiede:

O LA PRIMA ADESIONE AL SISTEMA DI CONTROLLO
O LA RICONFERMA AL SISTEMA DI CONTROLLO
O LA RINUNCIA AL SISTEMA DI CONTROLLO

Azienda:

Indirizzo:

Tel: Fax: E-mail:
Cod. Fiscale: Partita IVA:

Nome e Qualifica della/e persona/e incaricata/e dei contatti BIOAGRICERT:
NOME QUALIFICA

Nome del rappresentante legale:

Nome del responsabile dell’impianto:

[1rranTOIO;  [IINTERMEDIARIO: [l CONFEZIONATORE :

PROCEDURA DI ADESIONE-RICONFERMA-RINUNCIA

Prima adesione al sistema di controllo I'azienda:

- deve compilare I'allegato alla presente richiesta in modo da consentire a BAC di verificare la conformita
documentale degli impianti di trasformazione, confezionamento e stoccaggio

- deve allegare copia dell’'autorizzazione sanitaria/DIA e copia dell'iscrizione alla (CCIAA)

- deve inviare la richiesta di prima adesione, allegando copia del versamento (secondo le tariffe sotto riportate)

- deve aver completato l'iscrizione al registro telematico SIAN.

Per lariconferma al sistema di controllo I'azienda:

- deve inviare la richiesta di riconferma, (entro e non oltre il 30-06), barrando la voce riconferma al sistema di
controllo, allegando copia del versamento (secondo le tariffe sotto riportate).

- deve aver mantenuto l'iscrizione e aggiornato il registro telematico SIAN.

Rinuncia al sistema di controllo:

Gli operatori che intendono rinunciare/cessare alla partecipazione nella filiera regolamentata, devono
comunicarlo al’ODC entro 15 gg dalla decisione, e comunque entro e non oltre il 30 giugno di ogni anno pena il
pagamento della quota annuale di mantenimento.

FRANTOIO CONFEZIONATORI FRANTOIO E CONFEZIONATORE INTERMEDIARI
Quota fissa annuale 100 EURO Quota fissa annuale 200 EURO
Quota fissa Quota fissa annuale
annuale Quota variabile Quota variabile 60 EURO
120 EURO 0.025 EURO per litro di olio DOP | 0.025 EURO per litro di olio DOP
imbottigliato. imbottigliato.

Le tariffe si intendono I.V.A. esclusa

Il mancato assolvimento degli obblighi pecuniari genera una richiesta di pagamento da parte di Bioagricert. La richiesta
consiste nell'invio dell'estratto conto e di una lettera in cui viene indicato il corrispettivo da pagare, i tempi e le modalita di
pagamento. Qualora I'operatore non adempie a quanto prescritto, Bioagricert comunica I'inadempienza al MIPAAF.

Con la sottoscrizione della presente richiesta I'operatore dichiara di conoscere e accettare, per le parti di
propria competenza, il piano dei controlli e il disciplinare di produzione consultabili sul sito
www.bioagricert.org

Data Firma (eventuale timbro)

Bioagricert s.r.l. Via Dei Macabraccia, 8/3 4-5— 40033 Casalecchio di Reno (Bologna) Italy
@ 051-562158 - Fax 051-564294
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MODULO RICHIESTA ANALISI

BIOAGRICERT DOP CANINO Mod. RA_DOP-IGP

REDAZIONE RS VERIFICA RAQ Rev. 00 28-05-2018
L'azienda

(Riportare la Ragione Sociale)
situata in Comune
(Riportare l'indirizzo completo)

n° Tel n°® Fax Cod. operatore

(Riportare ragione sociale l'indirizzo dello stabilimento se diverso da quello dell’Azienda richiedente)

DicHIARA che il lotto identificato come olio atto a divenire DOP risulta omogeneo, pronto per il prelievo, hale
caratteristiche della categoria di olio extravergine di oliva e risulta disponibile presso
CHIEDE A BIOAGRICERT

di disporre il campionamento preferibilmente il:

Bollini: dal n° al n®

Indicare le condizioni di stoccaggio dell’olio

Unico serbatoio O

Stoccato/conservato nel silos/vasca/tank lotto n° Di kg
Se contenuto in un unico serbatoio sara prelevato un solo campione, corrispondente ad una sola prova;

Piu serbatoi separati e non comunicanti O

Stoccato/conservato nel silos/vasca/tank lotto n° Di kg
Stoccato/conservato nel silos/vasca/tank lotto n° Di kg
Stoccato/conservato nel silos/vasca/tank lotto n° Di kg

Se contenuto in piu serbatoi separati € non comunicanti, sara cura dell'operatore richiedere che il campionamento avvenga in un uno dei
presenti modi:

a) Saranno prelevati un numero di campioni pari alla radice quadrata del numero di serbatoi contenenti il prodotto, arrotondando il numero
all'intero piu prossimo, e comunque almeno in numero di due. Se gli esiti sono discordanti, dovra essere prelevato ed esaminato un
campione da ogni serbatoio facente parte della partita;

b) In alternativa al punto a), si potra richiedere di portare a termine un unico campione risultante dal coacervo di aliquote di prodotto
prelevate da ogni serbatoio proporzionalmente al contenuto degli stessi serbatoi. In tal caso se il campione risultera irregolare, l'intera
partita dovra essere considerata non conforme.

Nel caso in cui I'operatore optasse per la metodologia descritta al punto b) il lotto per I'imbottigliamento deve essere costituito dal coacervo del
prodotto contenuto nei diversi serbatoi ottenuto nelle stesse proporzioni che hanno determinato il lotto di prelievo. L’operatore che opta per il
campionamento di cui al punto b) dovra, prima di procedere all'imbottigliamento, informare Bioagricert della data di tale operazione in
modo tale da consentire la verifica della corretta preparazione del lotto di imbottigliamento.

Si dichiara che I'operatore opta per la metodologia a) O ; b) O

Indicare le condizioni di conservazione dell’olio

Termini di validita dell’olio Condizioni di conservazione dell’olio

O inrecipienti di acciaio inossidabile o altri materiali inerti non assorbenti sotto battente di azoto o argon a
temperatura costantemente compresa tra 15 e 18° C;

Nessuna scadenza O invasche interrate porcellanate o in cemento vetrificato a temperatura compresa tra 15 e 18° C;

Q invasche in acciaio interrate, purché isolate dalla terra da una struttura in cemento e mantenute ad una
temperatura compresa tra 15 e 18° C.

Termini di validita dell’olio Condizioni di conservazione dell’olio

O in recipienti di acciaio inossidabile o di materiali inerti non assorbenti, con coperchio a tenuta ermetica
e galleggiante pneumatico “sempre pieno” a una temperatura inferiore a 18° C;

90 giorni O in recipienti di acciaio inossidabile o di materiali inerti non assorbenti, con il solo coperchio a tenuta

ermetica ma completamente riempiti e, una volta aperti, il cui contenuto sia destinato allimmediato

imbottigliamento per la commercializzazione, a temperatura inferiore a 18° C;

Termini di validita dell’olio Condizioni di conservazione dell’olio
45 giorni O in tutti gli altri casi diversi dai precedenti
il
(Localita) (data) (Timbro e Firma del Legale Rappresentante)

Bioagricert s.r.l. Via Dei Macabraccia, 8/3 4-5—- 40033 Casalecchio di Reno (Bologna) Italy
@& 051-562158 - Fax 051-564294



VERBALE DI PRELIEVO CAMPIONI Mod. PC_DOP-IGP

BIOAGRICERT Red. RS [ ver.RAQ | Rev. 00 28-05-2018
Operatore: Codice BAC:
Luogo: Data: Ora:

CAMPIONAMENTO:

Programmato piano di controllo [ Mirato U Aggiuntivo [
Campo Magazzino
Coltura: >rodotti sfusi: peso partita in Kg
Appezz. N° (specificare gli ha) ’rod. confezionat: n° colli partita
Numero campioni elementari: Numero campioni elementari:
Identificazione della partita/lotto di prodotto:
Dati identificativi fornitore/i del prodotto:
Come si presenta il prodotto al momento del campionamento?
Metodo prelevamento Istruz. BACIO O3 Altro:
Come si presenta il prodotto al momento del campionamento
CAMPIONI (6 aliquote)
Peso aliquote: > 1Kg O <lKge>%“Kg [] <% Kg O
Tipo contenitori : Sacchetti O Flaconi PET [] Altro O
Temperatura: Ambiente ] o/4°Cc [1 <-18°C ]
Codici identificativi: A/B1/B2/C
LAB - 1° analisi BAC - 3° analisi BAC - 5° analisi (Aliquote BAC n° 3)
Codice sigillo Cadice sigillo Codice sigillo
LAB - 2° analisi BAC - 4° analisi OP - 6° analisi (Aliquote Laboratorio n° 2)
Codice sigillo Codice sigillo Codice sigillo
(Aliguote operatore n°® 1)

DOP- IGP DI RIFERIMENTO

PRODOTTO CAMPIONATO

Rappresentanti Operatore presenti al campionamento:

I quali rendono le seguenti dichiarazioni:

Firma Ispettore Firma Operatore

Laboratorio a cui sono destinati i campioni:




campagna/anno di produzione :




Iscr. Reg. Imprese di Bologna
C.F.eP. VA 01951701208

B 1 A 1 C t Capitale Sociale Euro 10.400,00 i.v.

IO g I’I e r s.r.l. R.E.A. Bologna n. 401449

Organismo di Controllo e Certificazione /Certification and Control Body CIC Postale n. 24943409
REDAZIONE RS | VERIFICA RAQ Rev. 00 28-05-2018

Protocollo n XXXXXXXXXXXXXXXXXX

Spett.'e
XXXXXRXRXXXXKXXKKXKXXXXKXXX

),0,9,0,9,0.0,0,0,0,0,9,0,0,0,0,0,0.9,0,0,0,04

Si precisa che nella compilazione dei campi relativi al certificato sul SIAN (data e n° di certificato) deve essere inserito il
numero di protocollo.

Ogagetto: CERTIFICATO CONFORMITA’" ANALISI

Si comunica che il lotto contenente una quantita di olio extravergine pari @ -----------==------ KG
e Depositato presso I'AZIENDA in
Via codice operatore XXXXX;

e Richiestacontoterzi; SIO NoO

O Risulta conforme al disciplinare di produzione olio extravergine di oliva "DOP CANINO"

[0 Risulta non conforme al disciplinare di produzione olio extravergine di oliva " DOP CANINO "

Tabella 1
TIPO DI ANALISI DATA ANALISI RAPPORTO DI Requisito C/NC
PROVA N°
ORGANOLETTICA XXXX XXXX Colore, odore e sapore
(PANEL)
XXXX XXXX Acidita max 0,5% per 100 grammi di olio
CHIMICO-FISICA N° di perossidi minore uguale 10meq02/kg

L’'operatore inserito nel sistema dei controlli deve garantire, in caso di lavorazioni che coinvolgono piu processi produttivi per la
realizzazione di prodotti non rientranti nel campo di applicazione della DOP collina di Brindisi, la separazione spazio-temporale tra
i diversi processi. In particolare nel caso in cui le produzioni vengano separate spazialmente, gli operatori dovranno
identificare le linee di lavorazione, gli impianti, i locali allo scopo utilizzati dandone comunicazione a BAC. Nel _caso in cui le
produzioni generiche e a denominazione protetta vengano invece separate temporalmente, gli operatori provvederanno a
registrare le date e gli orari di lavorazione delle produzioni tutelate.

Notifica: Successivamente al ricevimento della presente, I'operatore deve identificare il lotto sul registro telematico dell’olio
DOP/IGP nonché con apposita indicazione sul rispettivo serbatoio e rendere disponibile il passaggio del lotto da olio atio a
divenire DOP a olio DOP.

Confezionamento: L'operatore dopo aver ricevuto il certificato conformita analisi el I'approvazione delle etichette, pud
procedere al confezionamento inviando a BAC apposita comunicazione contenente la data di fine delle operazioni
complessive di confezionamento del lotto. Tale comunicazione deve pervenire entro 6 giorni dalla data citata e deve
indicare il riferimento al numero e data del certificato di conformita analisi rilasciato da Bioagricert.

Etichette: Per il prodotto olio extravergine di oliva DOP Canino preconfezionato e destinato al consumo, I'operatore ha
I'obbligo di essere in possesso di etichette, approvate dal Consorzio di tutela se riconosciuto dal MIPAAF o, in sua assenza
o delega, da Bioagricert. L’operatore ha I’obbligo di numerare i bollini progressivamente dal N° al N°

ACCREDIA %, bio38rl 7 IR2AM

PRD N” 0050 B Via dei Macabraccia, 8/3-4-5 - 40033 Casalecchio di Reno (BO) - Tel. 051.56.21.58 r.a. - Fax 051.56.42.94 ACCREDITED

Membro degli Accordi di Mutuo . . . . . INTERNATIONAL FEDERATION of
Riconoscimento EA, IAF e ILAC www.bioagricert.org - info@bioagricert.org ORGANICAGRICOLTURE MOVEMENTS

Signatory of EA, IAF and ILAC
MutualRecognitionAgreements



Iscr. Reg. Imprese di Bologna
C.F.eP. VA 01951701208

B 1 A 1 C t Capitale Sociale Euro 10.400,00 i.v.

IO g I’I e r s.r.l. R.E.A. Bologna n. 401449

Organismo di Controllo e Certificazione /Certification and Control Body CIC Postale n. 24943409
REDAZIONE RS | VERIFICA RAQ Rev. 00 28-05-2018

Obblighi Confezionatori:

A Annotano i dati nel registro telematico entro e non oltre il sesto giorno successivo a quello dell’operazione, giorni
festivi compresi. La tenuta dei registri puo essere delegata.

B Annotano, nel rispetto dei tempi di cui al punto precedente le operazioni sul Registro telematico di
movimentazione interna e stoccaggio, movimentazione olio e di confezionamento.

Termini di validita del certificato

di analisi dell’olio Condizioni di conservazione dell’olio

in recipienti di acciaio inossidabile o altri materiali inerti non assorbenti sotto battente

di azoto o argon a temperatura costantemente compresa tra 15 e 18° C;

Nessuna scadenza . - . —
in vasche interrate porcellanate o in cemento vetrificato a temperatura compresa tra

15e 18°C;

A successivamente all’analisi

iniziale conforme

in vasche in acciaio interrate, purché isolate dalla terra da una struttura in cemento e

mantenute ad una temperatura compresa tra 15 e 18° C.

In recipienti di acciaio inossidabile o di materiali inerti non assorbenti, con coperchio
90 giorni a tenuta ermetica e galleggiante pneumatico “sempre pieno” a una temperatura
inferiore a 18° C;

B Trascorso tale termine il in recipienti di acciaio inossidabile o di materiali inerti non assorbenti, con il solo
lottodovra essere sottoposto a | coperchio a tenuta ermetica ma completamente riempiti e, una volta aperti, il cui
nuove analisi. contenuto sia destinato allimmediato imbottigliamento per la commercializzazione, a

temperatura inferiore a 18° C;

45 giorni
C | Trascorso tale termine il In tutte le condizioni di conservazione diverse da quelle indicate ai punti A e B La
lottodovra essere sottoposto a | durata del certificato di analisi rimane pertanto di 45 giorni.

nuove analisi.

Chiarimenti inerenti le analisi chimico-fisiche

| campioni sottoposti a prova sono prelevati presso le sedi dell'operatore (silos) e hanno I'obiettivo di verificare il rispetto dei
requisiti disciplinati. Bioagricert utilizza laboratori di analisi, ai fini della certificazione del prodotto, accreditati in base alla
norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 e autorizzati dal Ministero. Si precisa che nell'ipotesi in cui i valori da verificare rientrino nel
range determinato dall'incertezza di misura e si approssimano a quelli “limite” stabiliti dai rispettivi disciplinari di produzione, si
dovra procedere con almeno una ripetizione dell’'analisi del valore riscontrato ed il risultato dovra essere espresso come
media dei due dati e relativa incertezza associata®.

Il valutatore Bioagricert

Data

! Prot. Uscita N. 0002734 del 20/ 02/ 2018

ACCREDIA TS bioQ8r'l 7 IF2AM
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