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MINISTERO DELLE FINANZE

Bollettino ufficiale della lotteria mnazionale di Merano
e del Festival italiano delle Amazzomi
(Estrazionc del 24 settembre 1995)

Elenco dei biglietti vincenti i premi della lotteria nazionale di
Merano e del Festival italiano delle Amazzoni - Estrazione del 24
settembre 1995, in Roma:

A) Premi di prima categoria

1) Biglietto serie D n 63530 di lire 2 muliardi abbinato al cavallo
«Or Jack»;

2) Biglietto seric B n. 95429 di lire 500 milioni abbinato
all’amazzone «Caterina Falornm;

3) Biglictto serie V n. 63643 di lire 200 milioni abbinato al cavallo
«Ceillacy;

4) Biglietto serte A n. 16831 di hre 200 milioni abbinato
all’amazzone «Sabina Breccian;

5) Biglietto seric N n. 38277 d1 lire 150 mtilioni abbinato al cavallo
«Lime Sajn;

6) Bighetto scric F n 10923 di lirc 150 mulioni abbinato
all’amazzone «Flaminia Bottoni»;

7) Biglietto serie O n. 81600 d1 lire 120 milioni abbinato al cavallo
«Mollicone Junions;

8) Biglietto serie Z n. 54027 di lire 120 milioni abbinato
all’amazzone «Donatella Quadrin;

9) Biglictto scric M n. 22086 di lire 100 milioni abbmnato al
cavallo «Bold Billing»;

10) Biglietto seric O n. 35952 di lire 100 milioni abbinato
all’amazzone «Arianna Lizzin.

B) Premi di seconda categoria:

n. 12 premi di lhirc 30 miliom: cadauno ai seguenti biglietti:

) Biglictto sene A n. 25575
2) » » A » 33534
3 » » A » 85462
4) » » E » 19131
5y » » M » 22726
6) » » O » 94282
7 » » R » 30558
8 » » R » 67416
9) » » R » 99707
10) » » S » 65557
i) »° » T » 99241

12) » » V » 42910

C) Premi ai vendiiori: dei biglietti vincenti

1) Biglietto seric D n. 63530 L. 4.000.000
2) » » B » 95429 » 3.000.000
*3) » » V » 63643 » 2800.000
4) » » A » 16831 » 2800.000
5 » » N » 38277 » 2.400.000
6) » » F » 10923 » 2400.000
Do» » O » 81600 » [(.500.000
8 » » Z » 54027 » 1.500.000
9) » » M » 22086 » 1.000.000
10) » » O » 35952 » 1.000.000

Ai veaddeut dar dodict premi di seconda categoria L. 800.00
clascuno . ,

95ASL

MINISTERO DELLE RiSORSE
AGRICOLE, ALIMENTARI E FORESTALI

Proposta di disciplinare di produzione dell’olio extravergine
di oliva «Brisighella» a derominazione di origine contrellata

Il Ministero delle risorse agricole, alimentari e forestali, esaminata
la domanda presentata dagli interessati intesa ad ottenere la protezione
della denominazione di origine controllata dell'olio extravergme di oliva
«Brisighella» ai sensit del regolamento CEE n. 2081/92, sulia base delle
disposizioni d1 legge in matena, formula la proposta di disciplinare nel
testo di cui appresso, approvato dal Comitato nazionale per la tutela
delle denominazioni di origine degli oli di oliva di cur alla legge
n. 169/1992.

Eventual: istanze e controdeduzioni avverso la proposta dovranno
essere inviate dagli interessati al Ministero delle risorse agricole,
alimentari e forestali - Direzione generale delle politiche agricole ed
agromdustriali nazionali, entro sessanta giorni dalla data di
pubblicazione nella Gazzerta Ufficiale.

ALLEGATO

Proposta di disciplinare di produzione dell’olw extravergine di olva
«Brisighella» a denominazione di origine controllata

Art. 1.

Denominazione

La denominazione di origine controllata «Brisighella» é riservata
all’olio di oliva extravergine rispondente alle condizioni ed ai requisiti
stabihiti nel presente disciplinare di produzione.

Art. 2.

Varieta di olivo

La denominazione di origine controllata «Brisighella» deve essere
ottenuta dalla varieta di olive «Nostrana di Brisighella» presente negli
oliveti in misura non inferiore al 90%. Possono, altresi, concorrere altre
varieta presenti negli olivett nella misura massima del 10%.

Art. 3.

Zona di produzione

Le olive destinate alla produzione dell’olio di oliva extravergine
della denominazione di origine controllata «Brisighella» devono essere
prodotte nel territorio delle province di Ravenna e Forli idoneo alla
produzione di olio con le caratteristiche e hvello qualitativo previsti dal
presente disciplinare di produzione.

Tale zona comprende tutto o in parte il territorio ammunistrativo
det segucnti comuni:

Brisighella, Faenza, Riolo Terme, Casola Valsenio, Modigliana.

La zona di produzione della denominazione di origine controllata
«Brisighella» & cosi delimitata in cartografia 1:25.000:

da una linea che, partendo sul limite nord-cst della zona
delimitata, in localitd Ca’ Fontana Vezzola, segue in direzionc nord-
ovest fino ad incrociare la strada di Toranello, da dove continua in
direzione sud verso Galislerna per poi prendere, in direzione nord-est, la
strada vicinale per Ca’ Rosso, prosegue sempre nella medesima
direzione fino ad incrociare la strada per Mazzolano da casa Anderlina
Da quila linca prosegue in direzione sad-est fino alla localitd Ca’ Raggio
da dove continua verso nord-est fino ad incrociarg la strada Ossano-
Campiano da dove scgue in dirczione sud-est fino ad incrociare la
Statale Casolana, che percorre verso Riolo Terme per immettersi sulla

— 38 —



28.9-1995

GazzetTa UFFICIALE DELLA REPUBBLICA ITALIANA

Seric generale - n. 228

strada di Cuffiano fino ad incrociare, in direzione sud-cst, la strada
provinciale Villa Vezzano-Tebano, che percorre in direzione nerd fino ai
pressi di Tebano da dove riprende la strada provinciale, sempre in
direzione nord, fino a Casale. Da qui prosegue in direzione sud lungo la
strada provinciale fino ad incrociare ia Statale Brisighellese che percorre
m direzione sud verso Brisighella fino alla frazione di Errano, dove
prosegue sulla strada provinciale Canaletta-Sarna in direzione sud-est
fino ai pressi di Villa Gessi, da dove prosegue in dirczione nord-est verso
Borgo Tuliero fino ad incrociare la strada provinciale per Modigliana
che percorre in direzione sud-est fino ai pressi di Ca’ Spalancona, dove
prosegue lungo la strada comunale per Santa Lucia, frazione che
raggrunge e ollrepassa fino a toccare la localita Ca® Campazzo da dove
prosegue prima 1n direzione ovest e poi sud lungo la strada per
S. Mamante, che segue fino ai pressi di Ca> Monducci per proseguire
lungo la strada vicinate fino a Ca’ Fontana; prosegue fino ad incrociare
il confine di provincia tra Ravenna e Forli, segue lungo tale confine fino
ad incrociare il confine tra i comuni di Castrocaro e Dovadola. Da qui
attraversa il torrente Samoggia e segue in direzione nord-est Ia strada
vicinale il Raggio fino ad incrociare la strada San Savino - Urbiano, che
segue in direzione sud verso San Savino, che oltrepassa fino ad
mcrociare la strada provinciale del Monte Trebbio, che percorre in
direzione sud fino ad incroctare la strada comunale per Castagnara, che
segue n direzione est e poi in direzione nord firo ad incrociare la strada
comunale Modigliana - Lago di Azzano, che segue in direzione nord fino
a1 presst del Pedere La Villa da dove prosegue in direzione sud lungo la
strada consorzizle la Ca’ Bene di Sopra. Da la Ca’ Bene di Sopra
proscgue m direzione sud-est Jungo la strada vicinale di Pianello di
Sopra per giungere a Pianello e proscguire fino ad incrociare la strada
provincrale per Tredozio nei pressi del cimitero di Fregiolo. Da qui,
attraversata la strada provinciale, prosegue, sempre in direzione sud-est
lungo la sirada vicinale che porta a Valvarana fino ad incrociare, oltre la
suddetta localita, la strada consorziale di San Bartolo. Percorre per un
breve tratto ia strada di San Bartolo in direzione sud, prosegue poi lungo
la sirada vicinale in direzione nord-est fino a Fiumane, attraversa quindi
la strada di Modigliana - Lutirano e proscgue sempre in direzione nord-
est lungo la strada consorziale per S. Caterina. Da qui prosegue nella
medesima direzione lungo la strada vicinale Vettarano - Canova
Navorsa fino ad incrociare la strada consorziale di Lago. Prosegue,
quindi, in direzione est, oltrepassa Valpiana fino ad incrociare la strada
statale Brisighellese nei pressi di S. Eufemia; segue la strada suddetta, in
direzione nord verso Brisighella, attraversa il fiume Lamone prima del
passaggo a livello e continua, in direzione nord-est, lungo la strada
consorziale per S. Maria in Purocielo. Olirepassata S. Maria in
Purociclo, prosegue in direzione nord-est lungo la strada forestale delle
lagune fino alla Casa delle Lagunc dove riprende a proseguire in
direzione nord-ovest, attraversa Ca’ Braghetto, il Tre, Donegaglia ¢
dopo aver attraversato il torrente Sintria prosegue in direzione sud-ovest
lungo la strada consorziale Zattaglia - Monte Romano fino alla localitd
Casetto dove continua in dirczione nord-ovest sulla strada di S. Andrea
¢ dopo aver attraversato Casone della Casa, Albergo, Pagnano, Soglia ¢
il fiame Senio si immette sulla Statale Casolana, che percorre in
direzione nord verso Riolo Terme fino ad hmmettersi sulla strada
provinciale per Fontanelice; da qui prosegue in direzione nord-est fino a
oltre il cimitero di Prugno per proscguire lungo la strada vicinale in
dirczione nord-ovest verso Ca' Bosco {ino ad incrociare il confine di
provincia tra Bologna e Ravenna; segue, quindi in direzione nord-est il
confine predetto fino alla localita Ca’ Fontana Vezzola, punto dal quale
la dclimitazione ha avuto inizio.

Art. 4.

Caraticristiche di coliivazione

Le condizioni ambientali e di coltura degli oliveti devono essere
quelle tradizionali e caratteristiche della zona e, comunque, atte a
conferire alle olive ed all'olio derivato le ‘specificke caraticristiche.

I scsti di impianto ed i sistemi di potatura, devono esserc quelli
generalmente usati 0, comunque, atti a non modificare le caratteristiche
delle olive e dell’'olio. Le forme di allevamento devono essere a vaso
policonico e a monocono.

Le densita di impianto pud variare tra un massimo di 200 piante per
cltaro per ghi oliveti con sesti di impianto di m 6 x 8, ¢un massimo di 550
prante per ghi oliveli con sesti di impianto di m 6x3.

La produzionc massima di olive/Ha non pud superare i kg 5.000.

La raccolta dullz olive viene effettuata nel pericdo compreso tra
il 5 novembre ¢ il 20 dicembre di ogni anpo.

La raccoita deve essere effetiuata direttamente dall'albero a mano o
con mezzi meccanici.

La denuncia delle olive deve essere effettuata secondo le procedure
previste dal decreto ministeriale n. 573 del 4 novembre 1993 relativo alle
norme di attuazione della legge 5 febbraio 1992, n, 169, entro il termine
massimo previsto per la raccolia in unica soluzioue.

Art. 5.
Moedalita di oleificazione
Le operazioni di estrazione dell’olio e di confezionamento devono

essere cficttuate nell'ambito dell’arca territoriale delimitata nel
precedente art. 3. i
La resa massima di olive in olio non pud superare il 18%.
Per I'estrazione dell’olio sono ammessi soltanto processi meccanici
e fisici atti a produrre oli che presentino il pii fedelmente possibile le
caratteristiche peculiari originarie del frutto.

Le olive devono essere sottoposte a lavaggio a temperatura non
superiore a 27 °C.; ogni altro trattamento ¢& vietato.

Le operazioni di oleificazione devono essere effettuate eniro e non
oltre i quatiro giorni successivi alla raccolta.

Art. 6.
Caraticristiche al consumo
L'olio di oliva extravergine a denominazione di origine controllata
«Brisighella» all’atto dell’immissione al consumo, deve rispondere alle
seguenti caratteristiche:
colore: verde smeraldo con riflessi dorati;
odore: di fruttato medio o forie con sensazione netta di erbe efo
ortaggi;
sapore: di fruttato con leggera sensazione di amaro e leggera o
media sensazione di piccante;
acidita massima tolalc espressa in acido oleico, in peso, non
coecedente grammi 0,5 per 100 grammi di ofio;
punieggio al Panel test > = 7,
numero di perossidi < = 13 Maq02/Kg;
K232 < = 2,00;
K270 < = 1,60;
acido linoleico < = 8§,00%;
acido oleico > = 75,00%;
intervallo valori rapporto oleico/linoleico: 10/20;
int. valori rapporto campesterolo/stigmasterolo: 1,70/14;
int. valori rapporto campest./dclta-5avenasterolo: 0,25/0,60.
Altri parametri chimico-fisici non espressamente citati devono
essere conformi alla attuale normativa U.E.
In ogni campagna oleicola il Consorzic di tutela individua e
conserva in condizioni ideali un congruo numero di campioni
rappresentativi dell'olio a denominazione di origine controllata

«Brisighelia» da utilizzare come standard di riferimento per 'esecuzions
dell’'esame organolettico.

E in facoltd del Ministero delle risorse agricole, alimentari e
forestali inserire, su richiesta degli interessati, ulteriori parametrazioni di
carattere fisico-chimico o organolettico atte a maggiormente caratteriz-
zare I'identitd della denominazione.

La designazione dell'olio alla fase di confezionamento deve essere
effettuata solo a seguito dell’espletamento della procedura prevista dal
decreto ministeriale 4 novembre 1993, n. 573, in ordine agli esami
chimico-fisici ed organolettici.

Art. 7.
Designazione e presentazione
Alla denominazione di cui all’art. 1 & victata Paggiunta di qualsiasi
qualificazione non czpressamente prevista dal presente disciplinare di
produzione ivi compresi ghi aggettivi: fine, scelto, selezionato, superiore,
genuino. '
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E victato 'uso di menzioni geografiche aggiuntive, indicazioni
gecografiche .0 toponomastiche che facciano riferimento a comuni,
frazioni e arce geografiche compresc nell’area di produsztone di cui
atPart. 3.

E tuttavia consentito I'uso di nomi, ragioni scciali, marchi privati,
purché non abbiano significato laudativo e non siano tal: da trarre in
inganno l'acquirente su nowl geografici ed in particolar modo su nomi
geografici di zone di produzione di oli a denominazione di origine
controllata.

L'uso di nomi di aziende, tenute, fattone cd il riferimento al
confezionamento neli’szienda ohtvicola o neli’associazione di aziende
olivicole o nell’impresa situate nell’area di produzione ¢ consentito solo
se il prodotto € stato ottenuto esclusivamente con olive raccoite negli
olivets facenti paric dell’azienda e se Poleificazione ¢ il confesionamento
sono avvenuti nell’azienda medesima

Il nome della denominasione di engine controllata «Brsighella»
deve figurare in ctichetia in caratteri chizri, indelebili con colorimetria di
ampto contrasto rispetto al colore deil’etichetta e tale da poter essere
nettamente distinto dal complesso delle indicarioni che compaiono in
etichetta,

i recipicnti in cut & confezionato Polio di oliva extravergine
«Brisighchiar ai fini dell'immissione al consumo devono essere in vetro
scuro delle seguenti capacitd espresse in grammi o millilitri: 100; 250;
500; 750; 1000; 1500; 2000; 5000.

£ obbligatorio indicare in etichetta 'annata dltprodu/iunc delle
olive da cui 'olio ¢ ottenuto.

95A5641

MINISTERO DELLA SANITA

Autorizzazioni all'immissione in commercio
di speciaiita medicinali per uso umano

£ autorizzata 'imnussione in commercio delle scguenti specialita
medicinah con le specificasioni di scguito indicate:

Estratte decreto A1 C n 5891995 del 21 settembre 1995

[ autorizzata 'immisstone in commercio della specialita medicinale
FELDENE LIPO (piroaicam) nclla forma e confezione: crema
dermatolegica ai liposomi allo 0,5% tubo da 30 g allo 0,5% per uso
esterno alle condizioni ¢ con le specificaziont di seguito indicate:

Titolarc A.L.C.: Pfizer italiana S.p.u. con sede legale e domicilio
fiscale in Latina, ss. 156, km 50, codice fiscale n. 80192500595.

Produttore: la prodezionc, i controlli ed il confcziondmento della
specalita medicinale sono effettuati dalla societi Janssen farmaceutici
S.p a. ncll’officina comune Janssen/Cilag, via C. Janssen, Latina.

Confezioni autorizeate, numeri di A 1.C,, classificazione ai seasi
dell'art. 8, comma 10, legge n. 537/1993: tubo x 30 g di crema
dermatologica a1 liposomi allo 0,5% per uso csterno; A.IC.
n. 028999011 (in basc 10) OVNZC3 (in base 32), slasse C.

Composizione: un grammo di crema ai liposomi allo 0,5% contiene:
principio attivo: Piroxicam 5 mg; eccipienti: Lecitina, colesterolo,
tetraglicole, dimctilsosorbato, butilidrossitolucne, metilparaidrossiben-
zoato, propilparaidrossibenzoato, sodio cloruro, sodio idrossido, sodio
edctato, acido citrico monoidrato, idrossipropilmetilcetiulosa, olio
essenziale NAT 45 (Vevy) acqua depurata (nella quantita indicata nella
documentazione di tecnica farmaceutica acquisita agh attj)

Indicazioni terapeutiche: stati dolorosi di natura reumatica,
flogistica o traumatica delle articolazioni, dei muscoli, dei tendini o dei

legamenti (artriti, periartriti, artrosi a varia localizzazione in fase di .

riaculizzazione, sinoviti, tendiniti, tenosinovit, bossiti, contustoni,
distorsioni, stiramenti, postumi di lussazioni, mialgie, brachialgic,
lombalgie, torcicollo, csiti post-traumatici ¢ post-chirurgici).

40

Classificaziene ai fini della fornitura: medicinale nen soggetto a
prescrizione medica (art. 3 D.Lgs. n 539/1992).

Decorrenza di efficacia: daila data della sua pubblicazione nells
Gazzetta Ulfficiale

Decreto A 1.C. n. 590[1995 del 25 settembire 1995

Specialitd medicinale: DIFLUCAN nella forma: «cmuigel 0,5%»
tuho da g 20, con le specificazioni di seguito indicate:

Titolare A.L.C.: Roerig farmaceutici italiana S.r 1 . con sede legale e
domicilio fiscale in Latina, s.5. 156 km 50, codice fiscale n. 06320490581,

Confezion: autorizzate, numeri di A.LC. ¢ classificazione a1 sensi
dell'art. 8, comma 10, legge n. 537/1993: tubo da 20 g A LC.
n. 027267069 (in base 10) QUO3ZX (in base 32), classe C.

Produttore: la produzione, i controil ed il confezionamento della
specialita medicinale sono effettuati dalla societd titolare dell’A 1.C., nel
proprio stabilimento sito in Latina, ss. 156 km 50.

Composizione. un grammo di emulgel contienc: principio attivo.
fluconazolo mg 5; eccipicnti: carbomero 940, alcol benzilico, aleol ctilico
95%, sodio idrossido, ottildodecanolo, polisorbato 80, acqua purificata
(nellc quantita indicate nella documentazione di tecnica farmaccutica
acquisita agli atti).

Indicazioni terapeutiche: «Diflucan» «emulge! 0,5%» ¢ indicato nel
trattamento di dermatomicosi causate da dermatofiti, lieviti ¢ muffe: in
particolare Tinea pedis, Tinea corporis, Tinea ¢ruris, Tinea versicolor ed
infezioni da Candida.

Classificazione ai fim della fornitura: medicinale soggetio a
prescrizione medica (art. 4 D.Lgs. n. 539/1992)

Decorrenza di efficacia del decreto: dalla data delfa sua
pubblicazione nclla Gaz.etta Ufficiale

95A5648

Autorizzazione all'Associazione volontari italiani del sangeue
a conseguire una donazione

Con decreto ministeriale 21 agosto 1995 I'Associazione volontari
italiani del sangue (AVIS) ¢ stata autorizzata a conseguire la donazione
disposta dai signori Spezzigu con atto dott. Fabio Papaccio notaio in
Tempio Pausania numero ch rep. 7499, da destinare alla sezione AVIS di
Perfugas (Sassari), consistente in un tratto di terreno sito in Perfugas
(Sassari) della superficic di mq 500 censito al catasto al foglio n. 3,
mappale n. 603, stimato dall’U T E. di Sassan in L. 17 503.000.

95A5643

Autorizzazione alla Lega italiana per Ia lotta contro i tumori,
in Roma, a conscguire un legato

Con decreto ministeriale 5 seucmore 1995 la Lega italiana per la
lotta contro i tumori, in Roma, é stata autorizzata a conseguire il legato
disposto dal sig. Edoardo Rodolfo Torrini gon testamento olografo
pubblicato per atto dott. Carlo Federico Tuccari, notaio in Roma,
pumero rep. 25223, consistente nella somma di L 70 000.000.

95A5644



