BIOAGRICERT SCHEDA TRASFERIMENTO OLIVE
D.O.P. COLLINA DI BRINDISI Mod. TRA_OL_03

REDAZIONE RS VERIFICA RAQ Rev. 01 22/06/2015

CAMPAGNA OLEARIA: - N. PROGRESSIVO SCHEDA : - DATA: / /

DATI IDENTIFICATIVI DELL’AZIENDA AGRICOLA

COGNOME/RAGIONE SOCIALE

CobD. OPERATORE CODICE FISCALE

Frantoio di destinazione

A CURA DELL'AZIENDA AGRICOLA
*APPEZZAMENTO N° A CURA DELL’AZIENDA CHE RICEVE IL PRODOTTO
Superficie Comune Data raccolta Data trasporto Data ingresso oraingresso olive in frantoio
1 @ 3 4 ®) (6)
VARIETA OGLIAROLA KG ALTRE VARI ETA' KG
A CURA DELL'AZIENDA AGRICOLA
*APPEZZAMENTO N° A CURA DELL’AZIENDA CHE RICEVE IL PRODOTTO
Superficie Comune Data raccolta Data trasporto data ingresso oraingresso olive in frantoio
1 o) 3 4 ®) (6)
VARI ETA’ OGLIAROLA KG ALTRE VARI ETA’ KG
A CURA DELL’AZIENDA AGRICOLA
*APPEZZAMENTO N° A CURA DELL’AZIENDA CHE RICEVE IL PRODOTTO
Superficie (1) Comune Data raccolta Data trasporto data ingresso oraingresso olive in frantoio
2 (©)] 4 ©) (6)
VARI ETA’ OGLIAROLA KG ALTRE VARI ETA’ KG
A CURA DELL’AZIENDA AGRICOLA
*APPEZZAMENTO N° A CURA DELL’AZIENDA CHE RICEVE IL PRODOTTO
Superficie (1) Comune Data raccolta Data trasporto data ingresso oraingresso olive in frantoio
@ ©) @ ®) (6)
VARIETA’ OGLIAROLA KG ALTRE VARI ETA’ KG
Note:

*Riportare il numero di appezzamento e la superficie riportati nella richiesta di adesione presentata a BAC sul fascicolo aziendale.

FORNITORE IN POSSESSO DEL FASCICOLO AZIENDALE E’ INSERITO NELL’ELENCO DEGLI OPERATORI CONTROLLATI? SIO NO O

Il Responsabile del frantoio Il Responsabile della fornitura
firma firma

N.B.: la presente scheda redatta in tutte le sue parti in duplice copia deve accompagnare il prodotto durante i trasferimenti ed essere consegnato alla
azienda di destinazione al momento del conferimento. Il modulo deve essere compilato dall'azienda agricola (FORNITORE) peripuntil,2,3e4e
da quella che riceve il prodotto nei punti 5 e 6. L'olio DOP Collina di Brindisi" deve essere ottenuto dalla Cv. Ogliarola per aimeno il 70%, “cellina di
Nardo, coratina, frantoio, leccino, picholine” e altre varieta diffuse sul territorio da sole o congiuntamente in misura fino al 30% |a presente scheda
deve essere conservata sia dall’azienda agricola sia da chi riceve il prodotto.
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